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Reduce el desperdicio alimentario: ajusta
las raciones, crea menus con productos
de temporada y utiliza los sobrantes

en menus nutritivos para el personal.
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Ofrece a los clientes que se A Disminuye las frituras y gestiona
lleven la comida que les haya 0o Iog aceites vegetales us_ados a
sobrado y dona los excedentes. través de empresas autorizadas.
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Compra productos a granel, Reduce el uso de plasticos
productos quimicos e gluminio’
concentrados, con el @ Pap oe |
menor nUmero de envases, = y rofios ae papel.

y de proximidad.
J /

4 4 N )
No usar vajillas desechables o envaEsllerzlgg tezll?elaas\igs.

y servilletas de papel. pueden ser reciclados y/o
Reduce el uso de productos reciclables. a poder ser
en envases monodosis. ’ oreAees
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Elimina los envases de bebidas: Que los residuos no
incorpora fuentes de 6smosis 1 e vayan al alcantarillado:
inversa y compra bebidas en » ||||| usa rejillas en las
vidrio reutilizable. : pilas de la cocina.
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